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				Με ιδιαίτερη χαρά χαιρετίζουμε την παρούσα έκδοση των αμπελουργικών περιοχών και των σημερινών οινοποιείων της Πελοποννήσου, έχοντας την βεβαιότητα ότι το Λεύκωμα αυτό θα αποτελέσει ένα δυναμικό εργαλείο προβολής για όλα τα Μέλη της ΕΝΟΑΠ. Ο Φορέας μας έχει συμπεριλάβει στις κοινές δράσεις προβολής και την Κεφα-λονιά, λόγω των συγγενικών γηγενών ποικιλιών που ευδοκιμούν στο ιστορικό νησί, αλλά και επειδή οι συνέργειες σύσσωμων των οινοποιών μιας περιοχής ενισχύουν πά-ντα την τελική καθιέρωση των κρασιών που παράγει.

				Η επιτυχία που σημείωσε ήδη η έκδοση «Επισκέψιμα & αγαπημένα οινοποιεία της Ελ-λάδος» από τις εκδόσεις “Οίνος ο Αγαπητός”, μας παρέπεμψε αμέσως στον καταξιω-μένο οινολόγο και συγγραφέα Δρ Δημήτρη Χατζηνικολάου και στους Συνεργάτες του, ο οποίος ανέλαβε προσωπικά να καταγράψει και να περιγράψει αλφαβητικά τα αμπε-λο-οινικά χαρακτηριστικά κάθε περιοχής, με λεπτομέρειες για κάθε ένα από τα 46 οινο-ποιεία που φιλοξενούνται στις σελίδες του.

				Η εικαστική προσέγγιση, το πλούσιο φωτογραφικό υλικό, η ισότιμη προβολή κάθε οι-νοποιείου και η ποιοτική φροντίδα της έκδοσης, δικαίωσαν απόλυτα την επιλογή μας, που στόχο έχει την ανάδειξη της διαχρονικής αμπελουργικής Πελοποννήσου σε κάθε ανήσυχο επισκέπτη. 

				Θερμές ευχαριστίες σε όλους όσοι συνέβαλαν στην υλοποίησή του και ευχές να είναι πάντα καλοτάξιδο, χαρίζοντας μαζί με τα υπέροχα κρασιά μας ευφροσύνη σε όλο τον κόσμο.
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				We are delighted and mostly satisfied to welcome this publication which presents the wine-producing areas and wineries of the Peloponnese. We are more than certain that this album will constitute a powerful promotion tool for all the participating members of ENOAP! The island of Kefalonia has been included in the joint promotion actions be-cause of the native varieties that grow on the historical island, but also because the synergies of the winemakers of a region always reinforce the acknowledgment of the wines it produces.

				The highly successful edition of “Favorite Greek wineries in style” led us directly to the acclaimed oenologist and writer Dr Dimitris Hadjinikolaou and his associates. He per-sonally embarked on documenting and describing in alphabetical order the vine-grow-ing characteristics of each area, presenting in detail the 46 wineries found on the pages of this album.

				The artistic approach, the rich photo material, the harmonious and balanced presenta-tion of each winery, along with the quality of the edition itself have fully justified our choice, which aims at showcasing the historical character of wine-making in the Pelo-ponnese.

				We would like to express our special thanks to those who contributed to the realization of this project and we wish to see it traversing the borders of our country, giving, along with our exquisite wines, pleasure to the whole world.

			

		

		
			
				Address by ENOAP

			

		

		
			
				The President of ENOAP

				Giannis Tselepos
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				“Χαίρομαι ιδιαίτερα, που με την παρούσα έκδοση εκπληρώνω μια παλιά υπόσχεση που έδωσα στον εαυτό μου επιστρέφοντας από το θρυλικό Μπορντώ, να συμμετάσχω σε μια συλλογική προσπά-θεια γνωριμίας των οινοποιείων της χώρας μου, προς τους πλέον απαιτητικούς ουρανίσκους του διεθνούς οινικού στερεώματος. Είμαι περήφανος, που η ποιοτική επανάσταση των νέων ελληνικών κρασιών σήμερα μου έδωσε την ευκαιρία να επιβεβαιώσω ότι η εντυπωσιακή κατάκτηση πολλών και ανταγωνιστικών αγορών παγκοσμίως δεν έγινε τυχαία αλλά κατόπιν επίπονης και επίμονης δουλειάς τόσο στο αμπέλι όσο και στο οινοποιείο. 

				Εύχομαι ολόψυχα το λεύκωμα αυτό να συμβάλει καθοριστικά στην τελική καταξίωση της «αμπελόεσσας γης» του Ομήρου, που αποτελεί και τη διαχρονικότερη ζώνη της διονυσιακής μας πατρίδας.”

			

		

		
			
				Δρ Δημήτρης Χατζηνικολάου

				Οινολόγος
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				“ I am extremely pleased because this publication is for me the fulfilment of a promise I gave to myself when I returned from Bordeaux, France. And that promise was to participate in a col-lective effort to acquaint the most demanding wine connoisseurs of the international wine industry with the Greek wineries. Today I am proud because the revolution of the new Greek wines in terms of quality has made me realise that their successful introduction to many difficult and competitive markets worldwide has not been accidental; on the contrary, it was based on hard and persistent work both in the vineyards and the wineries. 

				I truly hope that this album will make a significant contribution to the ultimate recognition of Homer’s «vine-rich land», the most timeless area of our Dionysian homeland. “

			

		

		
			
				Dr Dimitris Hatzinikolaou Oenologist
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				Αργολίδα - Argolida

			

		

		
			
				Αργολίδα - Argolida

			

		

		
			
				Οι φυσικές ομορφιές της Αργολίδας, η προϊστορία, τα αρχαιολογικά μνημεία και η πολιτιστική της διαδρομή, αποτελούν έναν από τους δημοφι-λέστερους τουριστικούς προορισμούς με τις κοινότητες Μα-λανδρενίου και Γυμνού ως φυσική επέκταση της θρυλικής ζώνης ΠΟΠ Νεμέας.

				Ο αμπελώνας της Αργολίδας ξεδιπλώνεται βορειοδυτικά του Άργους, ανάμεσα στα 300 έως 650 μέτρα, κυρίως πάνω σε ασβεστολιθικά εδάφη. Χαρα-κτηρίζεται ιδανική περιοχή ήπιου κλίματος, καθώς τόσο τα ρεύματα αέρος που δέχεται από Βορρά όσο και οι θαλάσσιοι αέρηδες από Νότο προστατεύουν τα σταφύλια από τις ασθένειες και συγκρατούν σε χαμηλά επίπεδα τις θερμοκρα-σίες τους καλοκαιρινούς μήνες. Τα σκήπτρα κρατά το Αγιωργίτι-κο, ενώ σε μικρότερη κλίμακα καλλιεργούνται αρκετές διεθνείς και ελληνικές ποικιλίες (όπως Cabernet Sauvignon, Syrah, Μerlot, Chardonnay, Ροδίτης, Ασύρ-τικο κ.λπ.) με το δικαίωμα ΠΓΕ (Προστατευόμενη Γεωγραφική Ένδειξη) Πελοπόν-νησος στις ετικέτες.

			

		

		
			
				Argolida, with its natural beauty, prehistory, archaeological sites and cul-tural treasures, constitutes one of the most popular tourist destina-tions including Malandreni and Gymnos communities as the natural extension of that legendary PDO Nemea wine zone. 

				The vineyard of Argolida spreads out northwest of Argos, between 300 and 650 meters, mainly in areas with limestone soil. Argolida is considered an ideal region of mild climate since the air currents form the North, combined with the sea breezes from the South, act as a shield that protects the grapes from dis-eases and keeps the temperature at a low level during the summer. 

				Agiorgitiko leads the way, whereas there are several international and Greek varieties cultivated on a smaller scale (such as Cabernet, Syrah, Μerlot, Chardonnay, Roditis, Asyrtiko etc.) are covered by the “Protected Geographical Indication of Peloponnese.
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				Αργολίδα - Argolida

			

		

		
			
				Κτήμα Παπαντώνη

			

		

		
			
				Το «Μηδέν άγαν» της Αργολίδας

			

		

		
			
				Η Οινοποιία Παπαντώνη ιδρύθηκε το 1992, έχοντας στο ενεργητικό της ένα φροντισμένο γραμμικό αμπελώ-να 70 στρεμμάτων στο Μαλανδρένι Αργολίδας και ένα μικρό αλλά σύγ-χρονο οινοποιείο στο Άργος.

			

		

		
			
				Papantonis Winery was established in 1992. Its vineyards consist of 7 hectares of linear vines in Maland-reni, and a small but modern winery in Argos.
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				Η εκκίνηση της προσπάθειας έγινε με μια μικρή ανοξείδωτη δεξαμενή και πέντε δρύινα βαρέλια, παράγοντας 2.500 φιάλες οίνου «Μηδέν Άγαν», που σημαίνει κατά λέξη «κα-μία υπερβολή».

				Σήμερα ένας ιδιόκτητος γραμμικός αμπελώνας 70 στρεμμάτων Αγιωργίτικου, που νο-μοθετικά υπάγονται στη ζώνη Ονομασίας Προελεύσεως Νεμέα, προσφέρει σε υψόμε-τρο 320 μέτρων άριστη πρώτη ύλη για την παραγωγή του πολυβραβευμένου αυτού κρασιού, που συνεχίζει να πρεσβεύει: «καμία υπερβολή ούτε στο κρασί, ούτε στη ζωή». 

				Λόγω του ιδιαίτερου ξηροθερμικού μικροκλίματος της περιοχής και του αργιλοαμμώ-δους εδάφους με μεγάλη στραγγιστική ικανότητα, το πολυδύναμο Αγιωργίτικο ώριμο πλέον μετά από είκοσι χρόνια, φέρει στη γενετική του σύνθεση αμπελοοινικά χαρακτη-ριστικά υψηλής ποιότητας.

				Στο οικογενειακό οινοποιείο του Άργους, περίπου 15 χλμ. από τον αμπελώνα, η σύγ-χρονη τεχνολογία ερυθράς οινοποίησης δίνει δυναμικά το παρόν, ενώ εφαρμόζεται το ISO 2002 και H.A.C.C.P. Για την ενίσχυση της ανταγωνιστικότητας του οινοποιείου Πα-παντώνη τόσο στην Ελληνική όσο και τη Διεθνή αγορά, έχει επιστρατευθεί σύγχρονος εξοπλισμός και διεθνή τεχνογνωσία, η οποία μαζί με την ευαισθητοποίηση όλων των ανθρώπων που μετέχουν στη παραγωγή αυτών των ξεχωριστών κρασιών της Αργολι-κής γης, μπορούν να παράξουν μια από τις καλύτερες «Νεμέες» της Πελοποννήσου. 

				Ανάμεσα στα κρασιά που παράγονται σήμερα δεσπόζει ο ερυθρός «Μηδέν Άγαν» από παλαιωμένο Αγιωργίτικο σε γαλλικά δρύινα βαρέλια για 18 μήνες, το «Μέτρον Άριστον» λευκός Ροδίτης 65% και Chardonnay 35 %, αλλά και ο γλυκός παλαιωμένος «Λυσιμε-λής», από Αγιωργίτικο για 5 χρόνια.
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				The business started out with a small stainless tank and five oak barrels, producing 2,500 bottles of their wine, “Meden Agan”, which literally means “nothing in excess”.

				Today, it boasts a linear vineyard of 7 hectares, located at an altitude of 320m. and cultivated with Agiorgitiko variety. According to the Greek Law, this area belongs to the viticultural region of Nemea for appellation of origin wines and it produces superb quality grapes for the production of the award-winning wine represent-ing the following principle: “no excess, neither in wine nor in life”.

				The dry-warm climate of the area and the sandy-clay soil of great drainage bring high quality characteristics to the genetic composition of the vigorous Agiorgitiko variety, which has matured through time.

				The family winery located in Argos, around 15km from the privately-owned vineyard, applies advanced tech-nology in the vinification of red wines, implementing the ISO 9002 Quality Management System and the Hazard Analysis Critical Control Points (HACCP) ap-proach.

				To enhance the competitiveness of Papantonis win-ery both in Greek and international markets, mod-ern equipment and international know-how has been employed, which, together with the awareness of all the people involved in the production of these unique wines on the land of Argolida, can lead to the produc-tion of one of the best “Nemees” wines in Pelopon-nese.

				Among the wines produced, the most renowned are red “Meden Agan”, made from Agiorgitiko aged for 18 months in French oak barrels, white “Metron Ariston”, made from Roditis (65%) and Chardonnay (35%), and sweet, aged “Lysimelis”, made from Agiorgitiko.
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